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Desde hace siglo y medio, la Maison Rougié se compromete con la calidad de sus
productos. Fundada en 1875, ha sabido atravesar las épocas, evolucionando
constantemente su oferta y garantizando siempre la excelencia de sus productos
de pato, oca y del mar.

Como socios de cerca de 400 granjas familiares francesas, controlamos
íntegramente nuestra cadena de producción de pato, desde el huevo hasta el
plato. Los patos de la Maison Rougié nacen, se crían y se preparan en Francia.

A lo largo de las décadas, el savoir-faire de la Maison Rougié, que combina
tradición e innovación, nos ha permitido convertirnos en uno de los socios
privilegiados de los chefs del mundo entero. 
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La Maison Rougié, ante todo, una
cuestión de saber hacer
Desde hace 150 años, vuestra satisfacción guía nuestro compromiso con
productos de excepción. Esta búsqueda de calidad se enmarca en un enfoque
cada vez más respetuoso hacia nuestros animales, nuestros ganaderos, nuestros
colaboradores y nuestros territorios, con el objetivo de garantizar un futuro
sostenible para toda la cadena de producción.

En Rougié, nosotros apoyamos y asistimos personalmente a nuestros
productores a lo largo de todo su recorrido profesional. Este apoyo empieza
desde su instalación, con ayuda financiera y asesoramiento para lanzar y
desarrollar su negocio. Ya en 2006, se implementó una carta "Jeunes
Agriculteurs" (JA) específicamente diseñada para este respaldo a la instalación
de la nueva generación de agricultores. 

Gracias a este acompañamiento y a un estricto pliego de condiciones, los
productores Rougié son capaces de garantizar las mejores condiciones de vida
para sus animales, logrando así productos de la más alta calidad.
. 



05

La Maison Rougié, comprometida al
lado de los Chefs.

Socio fundador de la Academia de Laureados del Bocuse d'Or, el concurso de
gastronomía más prestigioso del mundo, del Trofeo Jean Rougié y de
numerosas asociaciones, la Maison Rougié se posiciona como un aliado
privilegiado tanto para chefs prometedores como para los más renombrados.

Una relación especial y de proximidad que permite a Rougié estar siempre al
tanto de los deseos de los chefs y de sus clientes

Garantizarle productos de excepción comienza asegurando el bienestar de
nuestros animales. Todos nuestros ganaderos participan en el programa
"PalmiGconfiance" y siguen prácticas estrictas en bienestar animal, higiene,
bioseguridad y exigencias medioambientales.

Nuestros patos disfrutan de condiciones de cría en armonía con la naturaleza.
Tienen acceso a amplios espacios verdes* y reciben una alimentación
diversificada a base de cereales integrales molidos 100% franceses,
garantizados sin OGM (<0,9%)***. Un equipo de técnicos especializados se
dedica a implementar y supervisar nuestras buenas prácticas de cría.

* Excepto en períodos de riesgo por ciertas enfermedades según lo establecido
por la ley.
** Alimentación compuesta por un mínimo de 67% de cereales (incluyendo al
menos un 65% de cereales integrales molidos), vegetales, minerales,
oligoelementos y ocasionalmente probióticos.
*** La indicación del límite de 0,9% está impuesta por la normativa vigente.
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2030920104

 Higos | 500g

 Higos | 180g

 Pimiento de Espelette | 500g

2052250206

10﻿25420112

Natural | 180g
Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

103﻿3560106
Barqueta - 6 uds/caja

1054230106
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FOIE GRAS DE PATO
SEMI-CONSERVA 

Sabían que...

El foie gras entero se
compone exclusivamente
de un lóbulo entero y se
condimenta para
conservar
el sabor original del
foie gras.

Enteroslos

Conservación
0°C +4°C

Natural | 300g
Torchón - 4 uds/caja

- Vida útil 55 dias

Natural | 350g
Estuche - 6 uds/caja

- Vida útil 545 dias

61﻿00200112 10﻿96440112

2 Pimientas y Champagne | 180g 
Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

1025470106

Natural | 500g
Barqueta - 6 uds/caja

- Vida útil 2 años.

4150490106
Barqueta - 6 uds/caja

2 Pimientas y Champagne  | 500g

1033550106
Barqueta - 6 uds/caja

Natural | 300g
Estuche - 6 uds/caja

- Vida útil 1 año

- Vida útil 2 años.

- Vida útil 2 años. - Vida útil 2 años.



blocslos blocslos

 FOIE GRAS DE PATO

Sabían que...

El foie gras de pato
presenta un color rosado
y sabores más rústicos
tradicionales, que deben
ser realzados
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FOIE GRAS DE PATO
SEMI-CONSERVA

Enteroslos

Blocslos

Conservación
0°C +4°C

Rodajas
Novedades

las

Enteroslos

FOIE GRAS DE OCA

2 Pimientas y Champagne | 180g

4﻿150480108
Vidrio - 8 uds/caja

- Vida útil 2 años.

1038880312
Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

30 % trozos - natural  | 180g

Natural | 40g

4150640120
Barqueta - 20 uds/caja

- Vida útil 180 dias

Natural | 2x40g

4150650120
Barqueta - 20 uds/caja

Natural | 40g

4150660120
Barqueta - 20 uds/caja

Natural | 2x40g

4150680120
Barqueta - 20 uds/caja

Natural | 40g

4150670120
Barqueta - 20 uds/caja

Natural | 2x40g

4150690120
Barqueta - 20 uds/caja

- Vida útil 180 dias - Vida útil 180 dias - Vida útil 180 dias - Vida útil 180 dias - Vida útil 180 dias

1083160212 
Ficelle - 12 uds/caja

- Vida útil 183 dias

Ficelle de bloc de Pato  | 125g

Natural | 40g et 60g

40g : 1033650112
60g : 1033640112

- Vida útil 2 años.

Vidrio - 12 uds/caja



Natural | 180g

Moussela 

| 320g

1036240124
Lata - 24 uds/caja

- Vida útil 2 años.

50 % foie gras - Natural
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Sabían que...

Se considera que el
foie gras de oca es el
más delicado, con un
retrogusto más firme

Enteroslos

Blocslos

FOIE GRAS DE OCA
SEMI-CONSERVA

Conservación
0°C +4°C

2001820204

Natural | 300g
Torchón - 4 uds/caja

- Vida útil 55 dias

1079570102

Natural | 350g
Barqueta - 2 uds/caja

- Vida útil 2 años.

1032850106 1001380112

Milhojas trufado al 6% | 180g
Estuche - 6 uds/caja

- Vida útil 2 años.

Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

1﻿015590612
Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 2 años.

30 % trozos - natural  | 180g

1033290106
Barqueta - 6 uds/caja

- Vida útil 2 años.

30 % trozos - natural  | 500g

Sin conservantes



Blocslos

Natural | 210g

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años- Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años

0163580112
Lata - 12 uds/caja

0163510112

Natural | 145g
Lata - 12 uds/caja

01﻿65350224

Natural | 75g
Lata - 24 uds/caja

0169520112

Natural | 180g
Vidrio - 20 uds/caja

0154400112

| 145g
Lata - 12 uds/caja

- Vida útil 4 años

Receta con Champagne

FOIE GRAS DE PATO
EN CONSERVA

0175570108

0001800212
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Sabían que...

La conserva, formato
histórico de la gama
Gourmet, garantiza una
perfecta conservación y
es perfecta para ser
transportada, sobre
todo, para grandes
viajeros.

Enteroslos

Conservación a
temperatura ambiente

Sin conservantes

- Vida útil 4 años

Natural | 180g
Vidrio - 8 uds/caja

- Vida útil 4 años

6﻿200080106

Receta con champagne (2%) y
2 pimientas | 200g

Lata - 6 uds/caja

Natural | 200g
Lata - 6 uds/caja
0001600106

- Vida útil 4 años

Receta con champagne rosado | 180g

Vidrio - 8 uds/caja
6200070108

- Vida útil 4 años

Natural | 60g

Vidrio - 12 uds/caja

- Vida útil 4 año



Natural | 180g

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años - Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años

0154661912

Natural | 210g
Lata - 12 uds/caja

Trufado | 75g

Trufado | 210g
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¿Lo sabías?

El Bloc está hecho a base
de foie gras (con o sin
trozos), sazonado y luego
moldeado. Ofrece un
sabor suave y una textura
que se derrite en boca.

Enteroslos

Blocslos

FOIE GRAS DE OCA
EN CONSERVA

Conservación a
temperatura ambiente

016﻿4890324

Natural | 75g
Lata - 24 uds/caja

Natural | 200g

0000200106
Lata - 6 uds/caja

015﻿4580112

Natural | 145g
Lata - 12 uds/caja

0000590108
Vidrio - 8 uds/caja

015﻿4741412

Natural | 310g
Lata - 12 uds/caja

Trufado | 145g

015﻿4071712
Lata - 12 uds/caja

0164700224
Lata - 24 uds/caja

Trufado | 310g

01﻿54230212
Lata - 12 uds/caja

015﻿4150212
Lata - 12 uds/caja

- Vida útil 4 años

0169170112

Natural | 180g
Vidrio - 12 uds/caja

Sin conservantes



- Vida útil 4 año
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Terrinaslas

ESPECIALIDADES DE PATO
TERRINAS & RILLETES

Rilleteslas

Conservación a
temperatura ambiente

Sin conservantes

0043020212
Vidrio - 12 uds/caja

Pato | 180g

0﻿043000212

Pato | 180g
Vidrio - 12 uds/caja

00﻿43010212
Vidrio - 12 uds/caja

Oca | 180g

00﻿60940212

Vidrio - 12 uds/caja

00﻿62020112

Vidrio - 12 uds/caja

Pato con pimienta verde  | 180g Pato a la provenzal  | 180g

- Vida útil 4 año

- Vida útil 4 año - Vida útil 4 año - Vida útil 4 año



Especial fiestas

Espíritu francés

Sabor por descubrir

La Collection
Foie gras de pato entero natural | 60g

Foie gras de pato entero Champagne y 2 pimientas | 60g
Foie gras de pato entero trufado | 60g

Caja conmemorativa 150 años
Foie gras de pato entero

Champagne y 2 pimientas | 90g

6200240104

el 

- Vida útil 4 años
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NUESTROS
ESTUCHES DE REGALO

el

un

Conservación a
temperatura ambiente

Sin conservantes

6200210112
12 uds/caja

6200260108

Duo Découverte

8 uds/caja

Coffret Dégustation
Bloc de foie gras de pato | 40g
Bloc de foie gras de oca | 40g

Foie gras de oca entero | 40g
Foie gras de pato entero | 40g

- Vida útil 4 años

6200250112

Mini Baguette

12 uds/caja

- Vida útil 4 años

6200270106

Création de France

6 uds/caja

Bloc de foie gras de pato | 90g
Rillettes de pato | 90g
Chutney de higos | 50g

- Vida útil 4 años 6200280112

La Baguette

12 uds/caja

Terrina de pato Solo sazonada | 65g
Terrina de pato Aceitunas negras | 65g

Terrina de pato Naranja | 65g
Terrina de pato Higos | 65g

Terrina de pato Saint Emilion | 65g
Terrina de pato Pimienta verde | 65g

- Vida útil 4 años

6200170106
6 uds/caja

- Vida útil 4 años

Terrina de pato Natural | 65g
Terrina de pato Naranja | 65g
Terrina de pato Higos | 65g

6200340106
6 uds/caja

- Vida útil 4 años

Boîte Surprise

4 uds/caja

Bloc de foie gras de canard | 90g
Terrine de canard | 180g
Rillettes de canard | 180g
Chutney de figues | 50g

- Vida útil 4 años

EDICIÓN LIMITADA
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- Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años - Vida útil 4 años

- Vida útil 4 años- Vida útil 4 años
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Conservación - 18°C

FOIE GRAS DE PATO ULTRACONGELADO
ESCALOPES

CARNES, GRASAS &
ACOMPAÑAMIENTOS

* IQF : Congelado de forma
individual

Sabían que...
Para los amantes del
agridulce, recomendamos
los confitados de cebolla y
de higos que realzarán su
foie gras.

Conservación a
temperatura ambiente

Sin conservantes

Conservación
0°C +4°C

 - DDM 9 meses

 4 escalopes de foie gras 25/40 - 140g
4 escalopes de foie gras 40/60 - 180g

1091210012
1093240112

Doypack - 12 uds/caja

(IQF*)

 Grasa de oca | 320g
Vidrio - 12 uds/caja

Aceite de nuez | 1/2L

0﻿095040212
Lata - 12 uds/caja

2036100312
Barqueta - 12 uds/caja

- Vida útil 60 días FRESCO

Magret de pato ahumado
Loncheado al vacío | 90g

0181470306
Lata - 4 uds/caja

Confit de pato con grasa de
pato| 1350g

0001081706

Grasa de pato | 320g
Vidrio - 12 uds/caja

 0000861212

Confit de cebolla | 115g

0095120112
Vidrio - 12 uds/caja

Confit de higos | 115g

0﻿095130112
Vidrio - 12 uds/caja



Página Web
www.rougie.com

Correo electrónico
contact@rougie.com

Dirección
Boulevard de l'Europe 64230 LESCAR - FRANCE
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